
                   

 
 

TANZHAUS    H ochzeitsH ochzeitsH ochzeitsH ochzeits----A rrangem entA rrangem entA rrangem entA rrangem ent 201 201 201 2012222     
 

Saal „G ießerei“  festlich  gedeckt 
runde T ische oder lange Tafeln  

Stofftischw äsche und Stoffservietten in  w eiß oder creme 
H ochw ertiges W M F-Besteck  (am  P latz  eingedeckt) 
B lumendekoration für d ie T ische inkl. B rautstrauß 

K alt-w arm es 4-Gang-Buffet 
Rundum -sorglos-B etreuung (Auf- und Abbau, Endreinigung) 

 
Buchbar ab 50 E rw achsenen 

    

    



Getränkeausw ahl:G etränkeausw ahl:G etränkeausw ahl:G etränkeausw ahl:    
    

F risch vom  FassF risch vom  FassF risch vom  FassF risch vom  Fass    
König P ilsener, K önigliches A lster, Schneider W eisse O riginal 

 

Für F laschenkinderFür F laschenkinderFür F laschenkinderFür F laschenkinder    
Jever P ilsener, Schöfferhofer G rapefruit, V itamalz, K önig A lkoholfrei 

 B erliner W eiße m it Schuss, E rdinger alkoholfrei 
 

ErfrischendesE rfrischendesE rfrischendesE rfrischendes    
Gerolsteiner Sprudel oder N aturell 

Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite 
Schw eppes , B itter Lemon, G inger A le, Tonic W ater 

B ionade 
 

Saftiges von G raniniSaftiges von G raniniSaftiges von G raniniSaftiges von G ranini    
Apfel naturtrüb, O range, K irsche,  Banane 

G rapefruit, M ango, M aracuja 
 

M anche mögen’s heißM anche mögen’s heißM anche mögen’s heißM anche mögen’s heiß     
Café crèm e, E spresso, Cappuccino, M ilchkaffee, Latte M acchiato,   

H ot Choc, Spiced Chai Latte, Tee div . Sorten 
    

W ein und Sekt…W ein und Sekt…W ein und Sekt…W ein und Sekt…     
GGGG ern stiern  stiern  stiern  stimmen w ir die W einmmen w ir die W einmmen w ir die W einmmen w ir die W ein ----  und Sektausw ahl auf Ihre F eier ab und Sektausw ahl auf Ihre F eier ab und Sektausw ahl auf Ihre F eier ab und Sektausw ahl auf Ihre F eier ab . . . .     

N achfolgend unser StandardN achfolgend unser StandardN achfolgend unser StandardN achfolgend unser Standard ----Sortim ent:Sortim ent:Sortim ent:Sortim ent:    
    

Kiechlinsberger (Baden / Kaiserstuhl)K iechlinsberger (Baden / Kaiserstuhl)K iechlinsberger (Baden / Kaiserstuhl)K iechlinsberger (Baden / Kaiserstuhl)     
G rauburgunder 2008. T rockener W eißw ein  

 

Bodegas E guren (Spanien )Bodegas E guren (Spanien )Bodegas E guren (Spanien )Bodegas E guren (Spanien )    
Tempranillo 2006. Trockener Rotw ein  

 

D einhard lila R ieslingD einhard lila R ieslingD einhard lila R ieslingD einhard lila R iesling         
Sekt trocken 

    

SpirituosenSpirituosenSpirituosenSpirituosen     
Grappa, N ordhäuser D oppelkorn , Ramazzotti oder Averna 

L inie A quavit, O sborne V eterano, Bacardi Rum  oder H avanna C lub 3 J. 
W odka Russian Standard, Jim  Beam , Southern Com fort, Bailey’s, M olinari Sambuca, Batida de Coco 

    
    

    

PauschalPauschalPauschalPauschale für 8 Stundene für 8 Stundene für 8 Stundene für 8 Stunden     
 Sektempfang Sektempfang Sektempfang Sektempfang und und und und     

M itternachtskaffee M itternachtskaffee M itternachtskaffee M itternachtskaffee inklusiveinklusiveinklusiveinklusive     



H ochzeitsbuffet I H ochzeitsbuffet I H ochzeitsbuffet I H ochzeitsbuffet I ––––     ItalienischItalienischItalienischItalienisch     
 

E ssenz von der Strauchtomate 
m it Basilikumklößchen(w ird serviert) 

 
************     

 
Salat von Röstgemüse und A rtischocken 

m it kalt gepresstem  O livenöl 
 

Vitello tonnato: 
Kalbfleischscheiben  in Thunfisch-Sardellensoße 

 

Schinken und luftgetrocknete Salam i  
m it M elonenmarm elade 

 

Spaghettisalat  
m it M eeresfrüchten  

 

M editerranes G emüse  
m it hausgemachtem  Pesto 

 

M arinierte Tomaten 
m it Büffel-M ozzarella und frischem  Basilikum  

 

Verschiedene B rotsorten m it C iabatta 
 

************     
    

geschmorte Lammkeule in  Rotw einsoße 
m it Prinzessbohnen und Rosmarinkartoffeln  

 

Saltimbocca vom  Schw ein  in  leichter Tomatensauce 
m it Pestonudeln  

 

Filet vom  Zander m it K räutern  garniert 
Auf Lauchsahne und buntem  G emüse 

 
************     

    
W eisse M ousse au  chocolat 

von der Tonkabohne 
 

Pistazien-M ascarpone-Crem e 
m it Amarettin is 

    

Ausw ahl von italien ischem  Käse 
M it T rauben und Feigensenf 

    
Gern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  Buffetvorschlag     
(Ansprechpartner: Thermalbad Restaurant, F rau oder H err R enn, Tel. 05153/2100) 



H ochzeitsbuffet IIH ochzeitsbuffet IIH ochzeitsbuffet IIH ochzeitsbuffet II     
 

H ochzeitssuppe 
m it G rießklößchen, E ierstich und F leischklößchen 

(w ird serviert) 
 

************     
 

Salat von der Poularde  
in  leichter Currymayonnaise 

 

marinierte E ism eershrimps 
m it Cocktailsauce und frischer Ananas 

 

Kasselerrücken  
gefüllt m it Backpflaum en 

 

mediterran gefüllte Poulardenbrust 
auf gebratenem  Kohlrabi m it w eißem  Balsam ico 

 

bunte B lattsalate  
m it Kartoffeldressing und Buttercroutons 

 

Brotausw ahl &  Butter 
 

************     
    

M edaillons vom  Schw einefilet auf rosa Pfeffersauce 
 m it Rahmw irsing und K räuter-Kartoffelplätzchen 

 

Scheiben von der Barberie Entenbrust auf T raubensauce  
m it Rotkohl und Kartoffelgratin  

 

Gegrilltes T ilapiafischfilet 
m it G emüse der Saison und Tomatenrisotto 

 

Filet vom  Zander m it K räutern  gratin iert  
auf Lauchsahne und buntem  G emüse 

    
************     

 

Orangen-Crém e, 
 

Vanille-M andarinen-G ratin   
 

Käseplatte von ausgesuchten   
italien ischen und französischen Käsesorten  

m it T rauben und Feigensenf 

 
Gern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant G ern  erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant G ern  erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant G ern  erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  Buffetvorschlageinen individuellen  Buffetvorschlageinen individuellen  Buffetvorschlageinen individuellen  Buffetvorschlag     
(Ansprechpartner: Thermalbad Restaurant, F rau oder H err R enn, Tel. 05153/2100) 



H ochzeitsbuffet IIIH ochzeitsbuffet IIIH ochzeitsbuffet IIIH ochzeitsbuffet III     
(Aufpreis € 8,-- pro Person) 

 
Kürbiscremesuppe 

M it Ingw er, Chili und M uschelfleisch 
(w ird serviert) 

 
************     

 
Lachs „B ellevue“ reichlich garniert auf Spiegel 

Räucherfischausw ahl m it Sahnemeerrettich 
In  Chiliöl gebratene Garnelen m it F rühlingszw iebeln  

 

M editerrane H ähnchenbrust auf Rucolasalat 
 

Parma- und Serranoschinken m it Honigm elone 
 

Antipasti 
 

Tomate M ozzarella m it Basilikum  
 

Salat vom  grünen Spargel m it Polentasticks und M ozzarellakugeln  
 

W eiße Bohnen m it getrockneten  Tomaten und Chorizow urst 
 

Brotausw ahl und Butter 
 

************     
 

W ildschw ein- und H irschkalbsbraten  „H ubertus“ 
m it P ilzen  und Preiselbeerbirne, Apfelrotkraut, dazu gebratene Semmelknödel 

 

rosa gebratenes Schw einefilet im  K räutermantel (frisch aufgeschnitten ) 
m it Pfefferjus, bunte Gemüseplatte und Kartoffelgratin  

 
gefüllter Kalbstafelspitz  in  Schnittlauchrahm sauce 

m it W aldpilzklößen und bunten Salaten  m it diversen  D ressings 
 

************     
 

Créme B rûlée „A rabien“ 
 

Schokoladenmousse 
 

Frische F rüchte m it Vanillesauce 
 

Tiram isu  
 

Käseplatte m it F eigensenf und Trauben 

 
Gern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  BuffetvorschlagG ern erstellt Ihnen das Thermalbad Restaurant einen  individuellen  Buffetvorschlag     
(Ansprechpartner: Thermalbad Restaurant, F rau oder H err R enn, Tel. 05153/2100) 



Pauschalpreis pro Person ab 50 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 50 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 50 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 50 E rw achsene    €  79,00€ 79,00€ 79,00€ 79,00     
Pauschalpreis pro Person ab 100 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 100 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 100 E rw achsenePauschalpreis pro Person ab 100 E rw achsene    €  75,00€ 75,00€ 75,00€ 75,00     

(K inderpreise: 0 –  3 Jahre frei, 4 –  12 Jahre € 25,00, 13 –  16 Jahre € 39,00) 

    
E inige mE inige mE inige mE inige m ögliche Extrasögliche Extrasögliche Extrasögliche Extras     

 
E xklusivbuchung des gesam tengesam tengesam tengesam ten Tanzhauses     €€€€    500,00   500,00   500,00   500,00     
B ereitstellung Cocktailbar für 3 Std. (zzgl. V erzehr)   €    100,00€   100,00€   100,00€   100,00     
V erlängerungsstunde Pauschale (zuzüglich G etränkeverzehr)        €      60,00€     60,00€     60,00€     60,00     
N utzung unserer hauseigenen E ffektlicht- und Tontechnik   €   100,00€   100,00€   100,00€   100,00     
N utzung Beamer        €      50,00€     50,00€     50,00€     50,00     

                                
 

W ir empfehlen  Ihnen gerne auch M usiker und DJ’s 
H aben Sie noch w eitere, vielleicht auch ausgefallene W ünsche? 

Zögern  S ie n icht zu fragen, w ir machen (fast) alles m öglich! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

TANZHAUS Buresch 
Inhaber Jens Schulte 

 

TANZHAUS Mitte 

Bischof-Janssen-Straße 13 

31134 Hildesheim 

 

TANZHAUS Nord (ab 09/2011) 

Lavesstraße 4 

31137 Hildesheim 

 

 

Fon 0 51 21 / 51 16 15 

Fax 0 51 21 / 51 73 80 

 

info@tanz-haus.de 

www.tanz-haus.de 

 

Preise inkl. 19  MwSt. zzgl. GEMA 

Stand Mai 2011    


